Ariete 133 Pane Express kenyérsiitégép

Hasznalati itmutaté

FONTOS BIZTONSAGI OVINTEZKEDESEK

HASZNALAT ELOTT OLVASSA EL AZ ALABBI
INSTRUKCIOKAT.

A sziikséges Ovintézkedéseket minden elektromos késziilékek
hasznalatakor meg kell tenni, a kovetkezoket is beleértve:

1.

10.

11.

Mindig gy6z6djon meg rola, hogy a halozati
fesziiltség megfelel a késziilék adattablajan jelzett
fesziiltségnek.

Soha ne hagyja a késziiléket feliigyelet nélkiil ha
csatlakoztatva van a konnektorba, minden hasznalat
utan hiizza ki.

Ne tegye a késziiléket meleg targyakra vagy azok
kozelébe.

Mindig sik, egyenletes feliilleten hasznalja a
késziiléket.

Ne tegye ki a késziiléket az id6jaras hatasainak (es6,
napsiités, stb.).

A tapkabel ne érintkezzen forré feliiletekkel.

Ne engedje, hogy gyermekek, csokkentett mentalis
vagy fizikai képességli személyek, vagy nem
megfeleld tapasztalattal és tudassal rendelkez6
személyek hasznaljak a késziiléket, hacsak nem
feligyeli és ellatja instrukciéval oket egy, a
biztonsagukért felelds személy. 8 éven felili
gyermekek a késziiléket hasznalhatjak. Ne engedje,
hogy a gyermekek jatsszanak a késziilékkel. A
tisztitdas ¢és a karbantartas csak 8 éves kortol
végezhetdé a késziiléken. Ne engedje, hogy
gyermekek jatsszanak a késziilékkel.

A késziiléket 8 éven aluli gyermekek nem
hasznalhatjadk. A késziiléket ¢és a tapkabelt
gyermekektol tartsa tavol.

Soha ne meritse a késziilék testet, a dugot vagy a
tapkabelt vizbe vagy egyéb folyadékba, mindig
nedves ruhaval torolje tisztara.

Tartozékok felrakasa vagy levétele illetve tisztitas
el6tt mindig huzza ki a késziiléket a konnektorbdl.

Ez a késziilék nem miikddtethetd kiilsd idozitovel
vagy taviranyitoval.
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Mindig teljesen szdraz kézzel nyuljon a késziilék
kapcsoloihoz, a tapdugohoz és a tapcsatlakozokhoz.
Soha ne kapcsolja be a késziiléket, ha nincsenek
Osszetevok benne.

Ne tegyen alufoliat vagy mas fém anyagokat a
késziilékbe, mert tiizveszélyes vagy rovidzarlatot
okozhat.

Ne érjen a forro felilletekhez. Hasznaljon konyhai
kesztyiit.

Legalabb 5 cm-t hagyjon a késziilék koril a
megfeleld szell6zés érdekében, és semmiképpen ne
takarja le a szell6zoket.

Ne tegye a kezét a késziilékbe miikddés kozben.

Ne tegye a késziiléket gyulékony feliiletek vagy
anyagok kozelébe.

Ne hasznalja tarolasra a késziiléket.

Idénként mossa el a tartalyt, és olajozza be.

Ne a tapkabelnél fogva htzza ki a késziiléket a
konnektorbol.

Ne hasznalja a késziiléket, ha a tapkabel vagy a dugd
sériilt vagy maga a késziilék hibas; minden javitas, a
tapkabel cseréjét is beleértve, kizardlag Ariete
markaszerviz vagy Ariete technikus altal végezhetd
el, a kockdzatok elkeriilése érdekében.

A késziilék csak otthoni hasznalatra alkalmas és nem
ipari vagy kereskedelmi célokra.

A Kkésziiléken tortént valtoztatasok, amelyeket a
gyartd nem hagyott kifejezetten jova, a késziilék
biztonsagossagat ¢és a garancia  elveszitését
kockaztatjak.

Amennyiben a késziiléket ki akarja dobni, azt
tanacsoljuk, hogy vagja le a tapkabelt, igy
milkodésképtelenné téve azt, illetve hogy minden
veszélyes alkatrészt tegyen artalmatlanna, foleg mivel
gyermekek jatszhatnak a késziilékkel vagy a
részeivel.

A késziilék eltavolitasat illetéen a 2012/19/EU
Eurépai Direktivanak megfeleléen kérjik tegyen a
késziilékhez mellékelt utmutatonak megfelelden.

NE DOBJA EL EZEKET AZ UTASITASOKAT

C Stly beallito gomb
D Menii beallitéo gomb
E Kijelz6 (2. abra)

F Szell6zok

G Fedél

H Ablak

1 Dagaszto penge

L Tartaly

M Mérépohar

N Meérokanal

O Ki/Be kapcsold gomb
P Siités beallitd gomb

KIJELZO (2. bra)
A Pihenés

B Dagasztas

C Kelesztés

D 1d6zitd

E Jelz6

F Sualy

G 1d6zitd

H Elémelegités

I Stités

L Melegen tartas

M Vége

N Lekvar funkcio

O Intenziv barnitas
P Kozepes barnitas
Q Enyhe barnitas

R Kivalasztott program

A KENYERSUTOGEPPEL KAPCSOLATOS ROVID
MEGJEGYZESEK

A késziilék energia megtakaritasra lett kialakitva. Legfobb
elényei, hogy a dagasztas, kelesztés és a siités korlatozott helyen
torténik. A kenyérsiitdgép konnyen és rendszeresen remek
kenyereket fog siitni, ha koveti az utasitdsokat és megért néhany
alapelvet. A késziilék nem gondolkodik On helyett.

Nem tudja megmondani, hogy kihagyott egy hozzavalot, vagy
nem megfelel6t hasznalt, vagy rosszak a mennyiségek. A
hozzavalok gondos kivalasztasa a kenyér -el6készitésének
legfontosabb fazisa.

A KESZULEK LEIRASA (1. 4bra)
A Késziilék test
B 1d8zitd beallité gombok

HASZNALAT ELOTT



1. Mossa el és szaritsa meg a késziilék részeit a
- Tisztitas és karbantartas” részben leirtak alapjan.

2. Allitsa a késziiléket ,,siitési” modba és hagyja iiresen
miikddni kb. 10 percig.

3. Miutan lehtilt, Gjra tisztitsa ki.

Figyelem! Az els6 ciklusban lehetséges, hogy fiist vagy

enyhe égett szag jon ki a késziilékbél. Ez normalis, és

néhany masodperc utan eltiinik.

HASZNALATI UTASITASOK

1. Mossa el és szaritsa meg az Osszes alkatrészt.

2. helyezze a dagasztopengét (I) a tartalyban 1évé fiilre
(L) (3. abra).

3. Mérje le a hozzavalokat a mérépoharral (M) vagy
kanallal (N), vagy mérleggel, és tegye Oket a
tartalyba (L).

4.  Helyezze a tartalyt a késziilék belsejében 1évo fiilre,
¢és forgassa az Oramutatd jarasaval megegyezOen a
rogzitéshez (4. abra).

Figyelem! Nagyon fontos, hogy a hozzavalok sorrendjét

tartsa be a recept alapjan. Altalaban ez: folyadékok, viz,

liszt, tojas és a tobbi, ami még szerepel a receptben.

Keriilje, hogy az élesztd érintkezzen a sdval vagy a

folyékony 6sszetevokkel.

5.  Csukja le a fedelet (G) és csatlakoztassa a tapdugot a
konnektorba. A kijelz6n megjelenik (E) a 3:00 felirat.
A késziilék automatikusan 1-es programra all.

6. Nyomja meg a gombot (D) a kivant siitési program
kivalasztasahoz.

7.  Nyomja meg a gombot (C) a kivant suly beallitasahoz
(500gr, 750gr, 1000gr). A stlyt a 8-19-es programon
nem lehet beallitani.

8.  Valassza ki a piritas mértékét (enyhe, kozepes vagy
intenziv). A piritds nem valaszthato a 8-19-es
programon.

9. Ha sziikséges, allitsa be az id6zit6t a + és a —
gombokkal (B). A késziilék az beallitott id6 utan
indul el. Ha nem allitja be az id6t, a siités azonnal
elkezdddik.

Legyen 6vatos, amikor az id6zité funkciot gyorsan romlod

Osszetevokkel hasznalja (példaul tojas, tejtermékek, stb.).

10. Nyomja meg a ki/be kapcsoldé gombot (O). A
késziilék sipol és elkezdi a hozzavalokat 6sszekeverni
(ha id6zit6t allitott be, akkor fogja elkezdeni).

Siités kozben lehetséges, hogy gdéz jon ki a fedél alatti

ventilatorbol (G), ez teljesen normalis.

11. Ha tovabbi hozzavalokat kell hozzaadni, a késziilék
10-szer sipol, amikor ki kell nyitni a fedelet, és bele
kell tenni Oket. Ez az id6 valtoz6 a programtol
fiiggGen.

12. A kivalasztott program leallitdsahoz tartsa lenyomva
a ki/be kapcsold gombot (O) 3 masodpercig.

13. Amikor a kijelzén (E) megjelen6é id6 0:00, a siités
befejezodott. A készilék 10-szer sipol, majd
automatikusan a melegen tart6 modba all 1 oran
keresztiil. A ;" jel villog (kivéve a dagasztas
programnal).

14. Miutan letelt az egy oOra, a melegen tarto6 mod
kikapcsol. Ha ki akarja kapcsolni az egy ora letelte
elott, tartsa lenyomva a ki/be kapcsoldo gombot 3
masodpercig.

15. Huzza ki a konnektorbodl, és nyissa ki a fedelet (G).

16. Konyha kesztyliben fogja meg a tartaly foganty(jat
(L), forgassa az Oramutatd jarasaval ellentétesen, és
hutzza ki (5. abra).

17. Hagyja lehiilni, miel6tt kiveszi a kenyeret, majd egy
spatulaval hizza ki a kenyeret a tartalybdl az
oldalanal kezdve. Ha sziikséges, forditsa fejjel lefelé
a tartalyt egy racsra vagy tiszta feliiletre, és enyhén
razza meg, amig a kenyér kijon bel6le.

Figyelem! A tartaly nagyon felforrosodik. Nagyon

6vatosan banjon a tartallyal, és mindig védokesztyiiben

fogja meg.

Soha ne fém eszkozokkel vegye ki a kenyeret a tartalybol,

hogy ne sériiljon meg a tapadasmentes bevonat.

ARAMSZUNET ESETEN
Ha az aramsziinet kevesebb, mint 10 percig tart, a program
folytatodik, amint visszatér az aram. Ha tobb, mint 15
percig tart, a program leall, és a kijelzd visszadll az
alapértelmezett beallitasokra. Ez esetben huzza ki a
késziileket a konnektorbol, hagyja lehiilni, iritse ki a
tartalyt, vegye ki a hozzavalokat, tisztitsa meg majd kezdje
ujra.
Hibakodok
A kijelz6 a kovetkezd hibakddokat jelenitheti meg:

H:HH a tartalyban tul magas a homérséklet.
1. Tartsa lenyomva a ki/be kapcsolo gombot (O) 3

masodpercig a program leallitasdhoz.

2. Huzza ki a konnektorbol.
3. Nyissa ki a fedelet, és hagyja a késziiléket 10-20
percig hiilni.
4.  Inditsa Gjra a programot.
E:EO a hémérseklet érzékeld hibas.
Vigye el a késziiléket a markaszervizbe.

AZ IDOZITO

Az id6zitot legtobbszor éjszakai siitésre szokas beallitani, hogy
masnap reggelre elkésziiljon a kenyér. Maximum 15 orara el6re
lehet beallitani az id6zit6t. Ne hasznalja olyan tésztahoz, amiben
friss tej, joghurt, sajt, tojas, gyiimélcs, hagyma vagy mas
romlandoé 6sszetevo van.

Déontse el, mikorra akarja megsiitni a kenyeret, példaul reggel 6
orara. Ellendrizze, hogy mikor kezd6djon a program, példaul 9
orakor. Szamitsa ki az id6t a két id6pont kozott, ez esetben ez 9
ora. A gombok (B) segitségével 10 percenként allithatja az id6t.
Nem lehetséges a program idejét csokkenteni.

A TESZTA ALLAGA

A dagasztas els6 5 percében ellenérizze a tésztat az ablakon (H)
keresztiil. Sima kenyeret kellene latnia. Ha nem, lehetséges,
hogy az Osszetevoket ellendrizni kell. Ha a fedelet (G) ki kell
nyitni, azt a dagasztas vagy a kelesztés fazisaban tegye. Minden
egyéb idoben a kenyér sikeres elkésziilését veszélyezteti.

Ha a tészta ragadosnak tiinik, szorja meg egy teaskanal liszttel.
Ha tal szaraz, 6ntson bele egy teaskanal forrd vizet. A tartaly
oldalarél fa vagy milanyag spatulaval Ovatosan leszedheti a
raragadt tésztat.

Figyelem! Ne hagyja az ajtot tovabb nyitva, mint ameddig
feltétleniil sziikséges. Varja meg amig a liszt/viz teljesen eltiinik
a tésztaban, miel6tt ismét hozzaad.

Csukja le a fedelet (G) az utolsé dagasztas vége elott, masként
nem emelkedik fel a kenyér megfeleléen.

A KENYER TAROLASA

A Dboltokban kaphatd kenyér altalaban adalékanyagokat
tartalmaz. Az On kenyere nem tartalmazza ezeket, ezért a kenyér
nem tarthaté el olyan sokaig, és masképp néz ki. Nem lesz olyan
ize, mint a bolti kenyérnek, hanem olyan ize lesz, amilyennek a
kenyérnek mindig lennie kellene.

Javasoljuk, hogy frissen fogyassza el, de szobahémérsékleten 2
napig eltarthato, légmentes nejlon zacskoban.

A héazi kenyér lefagyasztdsihoz hagyja lehiilni, tegye
nejlonzacskoba, zarja le és tigy fagyassza le.

HOGYAN ADJUK HOZZA AZ OSSZETEVOKET



- Kovesse a receptben leirt sorrendet.

- A tovabbi hozzavalokat (gyimoles, mogyordféle,
mazsola, stb.) tegye félre, és a masodik dagasztaskor
adja hozza, amikor a késziilék 10-szer sipol.

- Eloszor a folyékony hozzavalokat adja hozza. Ez
altalaban viz, de lehet tej és/vagy tojas. A viz legyen
langyos (37°C), de nem forrd. A til meleg vagy tul
hideg viz akadalyozza a kelesztést.

- Ne hasznaljon tejet az id6zitével. A kenyér
elkészitése elétt megromolhat.

- A recept szerint adjon hozza cukrot és sot.

- Adja hozza a folyékony Gsszetevoket (méz, melasz,
sth.).

- Adja hozza a szaraz OsszetevOket (liszt, tejpor,
fiiszerek).

- Ha az id6zit6t hasznalja, nem tudja a masodik
dagasztaskor hozzaadni a gyiimolesoket vagy a
mogyoro6féléket, ugyhogy adja hozza most.

- Végiil tegye bele a szaraz élesztét (vagy
stitéport/szodabikarbonat). Tegye a tobbi sszetevore,
ne tegye a vizbe, mert akkor tGl hamar elkezd
dolgozni.

- Ha az id6zit6t hasznalja, nagyon fontos, hogy az
élesztd (vagy hasonlé anyag) ne érintkezzen a
vizzel/folyadékkal, mert akkor az éleszt6 elébb felfut
majd Osszeesik, mint ahogy a késziilék miikodésbe
1ép. Az eredmény kemény, siirti, durva kenyér lesz.
Azt javasoljuk, hogy készitsen lyukat a liszt
kozepébe, ¢és oda tegye az élesztot.

Liszt

A liszt fajtaja nagyon fontos. A legfontosabb része a glutén, ami
altal a tészta formazhatd és megmarad a benne 1év6 széndioxid.
Olyan lisztet vasaroljon, amin ,,0 tipus” vagy ,kenyérhez”
feliratot talal, az utolsonak magas a gluténtartalma.

Masfajta liszt kenyérhez

Ezekben teljes kidrlésii liszt és egyéb gabona talalhato.

Kivalo élelmi rostot tartalmaznak, de kisebb a gluténtartalmuk,
mint a fehér ,,0-as” lisztnek. Ez azt jelenti, hogy a teljes kidrlést
kenyerek kisebbek és sardbbek lesznek. Altalaban ha a receptben
szerepl6 fehér liszt felét teljes kiorlésii liszttel helyettesiti, teljes
kidrlésti izt kap fehér kenyér allaggal.

Eleszté

Az éleszté egy €16 organizmus, ami megsokszorozodik a
tésztaban. Nedvesség, étel és meleg hatasara az élesztd megnd és

szénmonoxid gazt bocsat ki. Ez utobbi buborékokat hoz létre,
amik a tésztaba szorulnak és megnovelik azt.

A kiillonbozé élesztd fajtak kozott javasoljuk a szaraz élesztd
hasznalatat. Ezeket altaldban zacskoban lehet kapni, és nem
szabad ket elézetesen vizben feloldani.

Olyan is kaphatd, amely ,,gyors” vagy ,.kenyérsiitdgéphez vald”.
Ezek er6sebb élesztok, amik 50%-kal gyorsabban kelesztik meg
a tésztat. Csak a ,,gyors opcid” beallitassal hasznalja 6ket. A
zacskos éleszt6 nagyon érzékeny a nedvességre, igy egy napnal
tovabb ne tarolja a részben felhasznalt éleszt6t. Alternativaként
hasznalhat friss élesztdkockat is: lgr szaraz éleszté 3,5gr friss
¢élesztének felel meg.

SZARAZ ES FRISS ELESZTO MEGFELELOSEGI
TABLAZAT

Szaraz Friss
Y4 zacsko 29r 1 evokanal Tgr
Y5 zacsko 4gr 2 evékanal 13gr
% zacsko 6gr 3 evokanal 21gr
1 zacsko Tgr 3,5 evokanal 25gr
1,5 zacskd 10gr 5 evbkanal 37gr
2 zacsko 14qr 7 ev6kanal 50gr

Folyékony hozzavalok

A folyékony hozzavalo altalaban viz vagy tej vagy a kettd
keveréke. A viz a kenyér héjat ropogdsabba teszi. A tej lagyabba
teszi, ahogy az allagat is.

Ellenkez6 vélemények vannak arrél, hogy a viznek mi legyen a
hémérséklete. On eldontheti, amikor mar jobban megismeri a
késziiléket. A viz egy masik alapvet OsszetevOje a kenyérnek.
Altalaban a 20-25°C fokos viz megfelels. DE ha fel akarja
gyorsitani a kenyér készitést, a viz hofok legyen 45-50°C fok
kozott. Fontos, hogy a viz jo mindségii legyen, lehetdleg
palackozott, mert a vizkd befolyasolhatja a kenyér elkésziilését.
Viz helyett hasznalhat friss tejet vagy vizet 2% tejporral, ami
hangsulyozza az izt és javitja a héj szinét. Néhany receptben
gyiimolcslé talalhato.

Alacsony zsirtartalom

Ne hasznéljon alacsony zsirtartalmi olajat, margarint, stb.
Ezekben a termékekben kevés a zsir, mig a recepthez tobb
sziikséges, és nem biztos, hogy a recept sikeriilni fog.

Cukor

A cukor aktivalja és eteti az élesztot. izt és textarat ad hozza, és
segiti a héj barnulasat. A méz, a szirup és a melasz hasznalhatd
cukor helyett, ha a folyékony hozzavalot kompenzalasul hozza
igazitja. Mesterséges édesit6ket ne hasznaljon, mert nem etetik
az élesztot.

Sé

A s6 segiti az élesztd novekedésének kontrollalasat. A sotlan
kenyér tal nagyra néhet, majd dsszeeshet. Tovabba tobb izt is ad.
Tojas

A tojasok altal a kenyér gazdagabb és asvanyi anyagban diisabba
valik, szint ad és segit a textiraban. A tojasokat a folyékony
OsszetevOokhoz szamoljuk. Masképp a tészta tal folyékony lehet,
és nem tud kelléen felemelkedni.

Fiiszerek

Az elején hozzaadhatjuk Oket a fobb Osszetevokkel egyiitt. A
fliszerek, mint példdul a fahéj, gyombér, oregand, bazsalikom
fokozzak az izt. 1-2 teaskanalnyit hasznaljon. A friss izesitok,
mint példaul a fokhagyma, folyadékot tartalmaznak, igy ki kell
egyensulyozni a folyadék mennyiségét.

Tovabbi hozzavalok

A tovabbi hozzavalokat (gyiimolcsok, mogyorofélék, mazsola,
stb.) csak az adott programok esetén szerepelnek. Az aszalt
gyimolesoket vagja apré darabokra, a sajtot reszelje le, a
csokoladét egészen aprd darabokra vagja. Ne adjon hozza a
receptben el6irtnal tobbet, mert a kenyér nem biztos, hogy
megfelelden megkel. Figyeljen oda a friss gyiimdlcsokre és
mogyoro6félékre, mert folyadékot tartalmaznak.

PROGRAMOK
- Az olaj olvasztott vajjal helyettesithetd.
- Kovesse a tablazatban leirt sorrendet.
- Minden receptben kivalthatja a lisztet gluténmentes

liszttel.

Alap @)

Suly 500gr 750gr 1000gr

1d6 3:05 3:10 3:05

Viz 210ml 260ml 320ml

Olaj 15 15gr 2 20gr 3 45gr
evokanal evokanal evokanal

So Va 3gr 1 6gr 1 6gr
teaskanal evokanal evokanal

Cukor 1 evdkanal 15gr 2 30gr 2 30gr

evokanal evokanal
Liszt 2+1/3 320gr 3 bogre 420gr 35 500gr




bogre bogre Cukor 1/2 8gr 1 15gr 2 30gr Olaj 2 26gr 25 33gr 3 45gr
Elesztd Ya friss 1  kocka 1 kocka evékanal evokanal evokanal evokanal evékanal evokanal
élesztd friss friss Liszt 2+1/4 300gr 2+3/4 400gr 35 500gr So 1 6gr 1 6gr 1 5gr
(25gr) élesztd élesztd bogre bogre bogre evékanal evOkanal evékanal
vagy % (25gr) (25¢r) Eleszté Y friss 1  kocka 1 kocka Cukor 15 23gr 2 30gr 3 39gr
zacsko 1 élesztd friss friss evokanal evékanal evokanal
siitSpor (25gr) élesztd élesztd Gluténmentes | 1+3/4 255g9r | 2 bogre 290gr | 2+ 1/4 | 325gr
vagy Y4 (25gr) (25gr) liszt bogre bogre
zacsko vagy 1 vagy 1 Kukoricaliszt | 1/4 35gr 172 70gr % bogre | 110gr
Gyors kenyér (2) siitépor zacsko zacsko bogre bogre
Saly 500gr 750gr 1000gr siitdpor siitdpor Elesztd Y fiiss 1 kocka 1 kocka
1d6é 2:05 2:10 2:05 élesztd friss friss
Viz 140ml 190ml 230ml Teljes kiérlésii kenyér (5) (25gr) élesztd élesztd
Olaj 2 evBkanl | 26gr 2,5 33gr 3 39gr Suly 500gr 750gr 1000gr vagy % (25gr) (25gr)
ev@kanal ev@kanal 1d6 4:00 4:05 4:05 zacsko vagy 1 vagy 1
S6 2/3 3gr 3/4 Agr 1 5gr Viz 180ml 220ml 270ml siitopor zacsko zacskd
tedskandl tedskanal evékanal Olaj 2 26gr 2,5 38gr 3 45gr siitopor siitdpor
Cukor 1 ev6kanal 15gr 2 30gr 3 39gr evokanal evokanal evokanal
teaskanal evékanal S6 1 6gr 1 6gr 1 5gr Rizs kenyér (8)
Liszt 2 bogre 290gr 2,5 bogre 360gr 3bdgre 435gr evékanal evékanal evékanal Suly 500gr 750gr 1000gr
Elesztd Ya friss 1  kocka 1 kocka Barnacukor 1 15gr 15 26gr 3 39gr 1dé 3:00 3:05 2:50
élesztd friss friss evokanal evikanal evikanal Viz 150ml 190ml 240ml
(25gr) élesztd élesztd Liszt 1 bogre 145gr 1,5 bogre 180gr 2 bogre 220gr Olaj 2 26gr 25 38gr 3 39gr
vagy % (25gr) (25gr) Teljes 1 bogre 145gr 1,5 bogre 180gr 2 bogre 220gr evokanal evokanal evokanal
zacsko vagy 1 vagy 1 kibrlést So 1 6gr 1 6gr 1 5gr
siitdpor zacsko zacsko liszt evOkanal evOkanal evOkanal
siit6por siit8por Eleszto Yo friss 1 kocka 1 kocka Tojas 1db 60gr 1db 60gr 1db 60gr
i éleszté friss friss Cukor 1 15gr 2 30gr 2 30gr
Edes kenyér (3) (25gr) élesztd élesztd evdkanal evdkanal evokanal
Saly 500gr 750gr 1000gr vagy Y (25gr) (25gr) Liszt 2bogre 290gr 2,5bogre | 360gr 3 bogre 435gr
1d8 3:45 3:50 3:50 zacsko vagy 1 vagy 1 Rizs V4 bogre 1/3 bogre Vs bogre
Viz 120ml 160ml 200ml siitépor zacské zacské Eleszts | %  friss 1 kocka 1 kocka
Olaj 15 20gr 2 26gr 25 32gr siitépor siitdpor &lesztd friss friss
evikanal evikanal teaskanal (25gr) élesztd élesztoé
S6 1/2 29r 1/2 29r A 2gr Rozskenyér (6) vagy (25gr) (25g1)
tedskandl tedskandl teaskanal Suly 500gr 750gr 1000gr zacsko vagy 1 vagy 1
Tojas 1db 60gr 1db 60gr 1db 60gr 1dd 4:00 4:05 3:35 siitépor zacsko zacsko
Cukor 2 30gr 3 45gr 4 60gr Viz 180ml 220ml 270ml siitdpor siitdpor
evékanal evékanal ev@kanal Olaj 2 26gr 2,5 38gr 3 45gr
Tej Vs bogre 35gr 1/3 bogre 47gr Vs bogre 70gr evokanal evokanal evokanal Szendvicskenyér (9)
Liszt 2 bogre 290gr 2+3/4 380gr 35 500gr So 1 6gr 1 6gr 1 5gr Suly 500gr 750gr 1000gr
bogre bogre evOkanal evdkanal evokanal 1d6 4:05 4:10 5:05
Eleszts | %  friss 1 kocka 1 kocka Barnacukor | 1 15gr 15 2691 3 39gr Viz 210ml 250ml 300ml
élesztd friss friss ev8kandl evékanal ev8kandl Olaj 1/2 8gr 1 15gr 1+1/3 15gr
(25gr) élesztd élesztd Liszt 1 bogre 145gr 1,5 bogre 180gr 2 bogre 220gr evokanal evokanal evokanal
vagy % (25gr) (25gr) Rozsliszt 1 bogre 145gr 1,5 bogre 180gr 2 bogre 220gr So 1 6gr 1 6gr 1 5gr
zacsko vagy 1 vagy 1 Elesztd Yo o friss 1 kocka 1 kocka evOkanal evikanal evikanal
siitépor zacsko zacsko élesztd friss friss Cukor 12 3gr 1 6gr 1 5gr
siitpor siitépor (25gr) élesztd ¢élesztd teaskanal evikanal evokanal
vagy % (25gr) (25gr) Liszt 2 bogre 290gr 2.5 bogre | 360gr 3 bogre 435gr
Franciakenyér (4) zacskd vagy 1 vagy 1 Elesztd Y friss 1 kocka 1 kocka
Suly 500gr 750gr 1000gr siitopor zacsko zacsko élesztd friss friss
145 4:05 410 4:05 siit8por siltpor (25gr) elesztd elesztd
Viz 180ml 260ml 320ml vagy Vi (25gr) (25gr)
Olaj 1 10gr 15 15gr 2 20gr Gl kenyér (7) zacsko vagy 1 vagy 1
evikanal evOkanal evOkanal Saly 500gr 750gr 1000gr stitpor zacsko zacsko
So 1 6gr 15 9gr 3 18gr 1d6 3:25 3:30 3:05 siitdpor siitdpor
evékanal tedskanal evékanal Viz 180ml 220ml 230ml




] Viz 320ml | kozott)
Edes tészta (10) S6é 1,5 tedskanal Altalanos siitéshez. A hémérséklet 150°C kornyékén marad.
1d6 2:20 Olivaolaj 2 evOkanal Az id6 a + és a — gombokkal allithato.
Olaj 3 ev6kandl Cukor 2 evbkanal
Tojis 4 db Liszt 400gr TISZTITAS ES KARBANTARTAS
Cukor 130gr Elesztd 1 kocka (25gr) vagy 1 zacsko Figyelem
Elesztés liszt 150gr siitépor Ne meritse a késziiléket, a tapdugot vagy a tapkabelt vizbe vagy
Pudingpor (opcionalis) 2 ev6kanal mas folyadékba. Nedves ruhaval tisztitsa meg.
A cukor mennyisége izlés Keverés funkeié (14-15) Ha a késziiléket nem hasznalja, hiizza ki a konnektorbol, mieldtt
szerint médosithaté. 1d6 15-30 perc (4llithatd) tartozékokat szerel fel ra vagy le rola, és tisztitas elétt.
Elesztd 1+1/4 evBkanal Hagyja lehiilni, miel6tt tisztitast végez rajta.
100% teljes ki6rlésii tészta (11 Liszt 560gr SohE} ?e_“hasznéljor} fém eszkozoket a kenyér kivételéhez, hogy
1d6 255 Olj > evokanal ne sériiljon a‘tap:adasmentes beyonat. )
Cukor 1 ovékandl 3% 1 ovakandl 1.  Tisztitsa meg a tartalyt (L) ne_:dves ruhaval.
Olaj 3 ovokanal Viz 330ml 2. I—Ia a dagasztéper]lge @ nem J]@n le a motor t‘engelyrél,
S6 1,5 evBkanal A ld-es program ideje 15 perc. A 15-6s program a 14-es ti,]fzf fngmtﬁgiztos?ﬁ?szvéf:: lr,n: ) n};?i%}gsarllll}%gv;lo
Viz. _ 250ml hosszabb véltozgte}, ahf)l az id6 30 percig allithat6. Az id6 a + és 3 K/I ossi' ¢l a mérdpoharat (M), a gm rékanalat (N)
Teljes}(lorlesu liszt 400gr : a — gombokkal allithato. forr6, mosogatészeres vizben.
Elesztb 1 kocka (25gr) vagy 1 zacské . 4. Minden egyéb felilletet tisztitson meg nedves
sutopor Leikvar (16) ruhéval. Hasznaljon egy kevés mosogatészert ha
o Idou _ 1:20 sziikséges, de alaposan oblitse el, hogy ne maradjon
70% teljes kidrlésii tészta (11) Gyiimdlcsrost 300gr rajta vegyszer.
1d6 2:55 Cukor 150gr
Cukor 1 evékanal Citromlé Y4 citrom HIBAKERESES
Olaj 2 ev@kanal Javasoljuk, hogy varjon 20 percet, miel6tt apranként hozzaadja a Hiba esetén azonnal kapcsolja ki a késziiléket.
S6 1,5 ev8kanal cukrot. Probléma Okok Megoldasok
Viz 320ml A késziilékbdl | Liszt vagy egyéb | Kapcsolja ki a
Liszt 175gr Joghurt (17) égett szag jon | hozzavalok késziilléket ¢és hagyja
Teljes kidrlésii liszt 300gr 1d6 8:00 (allithaté  0:006-10:00 ki. halmozodtak fel a | teljesen lehtilni.
Eleszté 1 kocka (25gr) vagy 1 zacsko kozott, a  suly  bedllito siitérekeszben. Tavolitsa el a
siitépor gombbal) felesleges lisztet vagy
Tej 1000ml mas  hozzavalot a
Pizzatészta (12) Natur joghurt 100ml (egy pohar) stitérekeszbdl egy
1d6 0:45 Cukor 60gr tiszta ruhdval.
Viz 170ml A hozzavalok | A keverGpenge | Ellendrizze, hogy a
So 1 evékanal Olvasztas (18) nem vagy a tartdly | penge és az edény
Olivaolaj 1 evékanal 1d6 00:30  (allithaté6  0:10-2:00 keverednek nincs megfelelden | megfeleléen a helyén
Liszt 300gr kozott) Enegfe]e]éen a ?elyén. van. o
Elesztd 1 kocka (25gr) vagy 1 zacsko A késziilek kb. 50°C fokos hdmérsékletet tart a termék 0SSZ€. Tal ) §0k a Gondo'sagq mérje ki a
siitépor kiolvasztasdhoz. Az id6 a + és a — gombokkal allithato. hozzivald. mennyiségeket.
HHH” A készilék belsé | Hagyja a késziiléket

Eleszts tészta (kelt tészta) (13)

Fozés/siités (19)

1d6 |

1:30

1d6 [ 01:00 (allithat6  0:20-2:00 |

hibakodot ir ki. | hémérséklete tal | lehiilni két program

magas. kozott.




Huzza ki a késziiléket,
nyissa ki a fedelet, és
vegye ki az edényt.
Hagyja 15-30 percig
hiilni,  miel6tt  Gj
programot indit.

A fedelet
kinyitotta a
program kozben.

hozzavalok  legyenek
szobahdmérsékletiiek.

szeleteléskor
morzsalodik.

30 percig hiilni.

Az ablakra | Normalis jelenség. | Ez normalis. Hasznalat
lecsapodott  a utan tisztitsa meg az
para. ablakot.

A dagasztd | Valosziniileg Ez normalis jelenség.
penge a | intenziv  piritast | Ha a kenyér lehilt,
kenyérben valasztott, ami | spatulaval tavolitsa el a
marad. altal kemény héja | dagasztot.

lesz a kenyérnek.

A kenyérnek
lyuk van a
tetején.

A tészta tal
gyorsan kelt meg.
Tal sok élesztot
vagy vizet tett
bele.

A receptnek nem
megfeleld
programot
valasztott.

Ne nyissa ki a fedelet
stités kozben.
Intenzivebb  barnitasi
opciot valasszon.

A kenyér nehéz
és stirti allagt.

Tal sok a liszt,
vagy lejart a
szavatossaga.
Nem elég a viz.
Ha a kenyér teljes
kidrlésti, a siiriibb
allag normalis.

Gondosan mérje ki az
Osszetevoket.

A tészta nem

Az edény vagy a

Ellen6rizze, hogy a

A héj szine tul
vilagos.

Tl sok a cukor.

Kissé csokkentse a
cukor mennyiségét.
Valasszon vilagosabb
piritasi opciot.

Az edény alja
sotét vagy
foltos.

Mosogatogépben
mosta el. Ez
normalis, €s nem
befolyasolja  az
anyag mindségét.

A kenyér nem
szimmetrikus.

Ez normalis, foleg
teljes kidrlési liszt
esetén.

Tul sok az élesztd
vagy a viz.

A dagaszt6 oldalra
mozgatta a tésztat
kelés és  siités
elott.

Gondosan mérje ki az

Osszetevoket.
Kissé csokkentse a viz
vagy az élesztd
mennyiségeét.

keveredik dagaszto nincs | tartdly és a dagaszto
megfeleléen megfelelden a | penge megfeleléen a
Ossze. helyén. helyén van.
Tul sok a | Gondosan mérje ki az
hozzavalo. Osszetevoket.
Gluténmentes Ha a tészta nedves,
lisztet ~ hasznalt, | spatulaval vegye le az
ami nagyon | edény széleirél. Ha tal
nedves tésztat | szaraz, adjon hozza
eredményez. egyszerre egy evokanal
vizet, amig eléri a
megfeleld allagot.
A tészta | A hozzavalok | Gondosan mérje ki a
talsagosan mennyisége nem | hozzavalokat, kiilonds
megkel. megfeleld. tekintettel az élesztd és

Nincs a tésztaban
s0.

A dagaszto nincs
az edényben.

a s6 mennyiségére.
Probalja Va
teaskanalnyival
csokkenteni az élesztd
mennyiségét.
Ellenérizze, hogy a
dagaszt6 a helyén van-
e.

A kenyerek
kiilonboz6
forméjuak.

Ez teljesen
normalis.

A kenyér lapos
vagy  lyukak
vannak a
héjban.

Tal nedves a
tészta.

Tl sok az élesztd.
Nincs benne s6.
Tl sok a viz.

Gondosan mérje ki az

Osszetevoket.
Kissé csokkentse a viz
vagy az ¢élesztd
mennyiségeét.

Ellendrizze, hogy van-
e benne so.
Szobahdmeérsékletii
vizet hasznéljon.

A kenyér nem | A hozzavalok | Gondosan mérje ki az
emelkedik fel. mennyisége nem | Osszetevoket.
megfeleld. Ellendrizze az élesztd
A siitdpor vagy a | és a tészta
liszt szavatossaga | szavatossagat.
lejart. A folyékony

A kenyér nem
silt meg
rendesen, vagy
ragos texturaju.

Tul sok a
folyékony
hozzavalé.

Nem a megfeleld
programot
valasztotta.

Gondosan mérje ki az

Osszetevoket.
Ellendrizze, hogy
megfeleld programot
valasztott.

A kenyér

A kenyér tal forro.

Hagyja a kenyeret 15-
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